
cuina oberta 
1 3  ·  2 3

C Ò C T E L S

1.5
1.6
1.6
2.5
2.5
3.2
5

4.5
2.5

Cafe' 
Tallat 
Cafe' Descafeïnat
Cappuccino 
Cafe' amb llet 
Carajillo 
Amaro 
Vermut Martini
The/Infusions

C A F E T E R I A  S E N S E  A L C O h O L

SUPLEMENT TERRASSA 10%

Aigua KM0 (0,75) 
Aigua St Aniol (0,5) 
Coca Cola/Coca ZERO/Nestea /Aquarius 
Zumo (piña, melocotón) 
Chinotto Lurisia (Coca Cola italiana)
Aranciata Lurisia (Fanta italià) 
Gazzosa Lurisia (Sprite italià) 
Spritz Sin Alcohol (amarg) 
Vermut Sin, Prosecco Sin 

2
2.8
3.6
3.6
3.6
3.6
3.6

7
4.5

MILAN-TORINO (Martini Rosso, Campari, llima) 
AMERICAN (Martini Rosso, Campari, refresc) 
NEGRONI (Martini Rosso, Campari, Gin) 
MARGARITA (Triple sec, tequila, llima) 
OLD FASHIONED (bourbon, sucre, refresc, angostura) 
BASIL SMASH (Gin, albaka, lima) ginger ale, llima) 
TIRAMISU’ MARTINI (Bayles, espresso Kaloua, sucre, cacau) 
ITALIAN DREAMS (amaretto di Saronno, prosecco, suc de taronja) 
NEW YORK SOUR (Whisky, llim, sucre, clara d'ou, vi negre)                                               

7
8
8
8

9
7

10
10
12
12
12
12
12

S P R I T Z E R I A

C E R V E E S E S
a R T E S A N E S
Baladin Nazionale 
Baladin Rock’n’Roll 
Baladin Super Bitter

5.8
5.8
5.8

12
12
12

Bombay 
Beefeater, 
Bombay Sapphire 
Seagram 
G’vine 
Mare 
Bobby’s  
Hendrick

 9
 9
10                                          
10
12
12
12
12 

Yamazaki Reserve (whisky)
Nikka Taketsuru (whisky)
Woodford Reserve (bourbon)
Kauffman (vodka)
Zacapa 23 (ron) 
Belvedere (vodka) 
Grappa 
Grappa de barrica 
Grappa de Amarone

20
20
 18
13

 12
 15

5
7
8

Mahou                        2,5  3,5  5 
Nomada IPA                3,8   6    9 
Mahou (ampolla)               3,5 
Mahou tostada 0,0%          3,3    

G I N - T Ò N I C S
0,2 0,33 0,5

 0,33 0,75

APEROL SPRITZ 
CAMPARI SPRITZ 
HUGO SPRITZ 
SELECT SPRITZ

SPRITZ DE LLIMONCELLO
SPRITZ DE GINGER 
SPRITZ DE CYNAR 
SPRITZ DE MALIBU SPRITZ 

8
8
8
8

 LICORS DESTILATS  C E R V E S E S



 VEGAN GLUTEN FREE VEGETARIÀ PICANT

Parmigiana d'albergínies  

Spaghetti casolans a la carbonara, guanciale, rovell d'ou i pecorí

Tagliatelle casolanes amb ceps i crema de pecorí

Espaguetis casolans amb marisc  

Pappardelle a la boloñesa amb formatge parmesà

Gnocchi casolans amb gorgonzola, peres caramel·litzades i nous

Raviolis de mar casolans 

Risotto de marisc amb bogavante

Lasanya clàssica amb ragú

Sopa de peix i marisc amb bruschetta de pa casolà

Bacallà a la mediterrània amb tomàquet, olives i tàperes

Mandonguilles de la nonna amb salsa de tomàquet i parmigià

El nostre pollastre a la caçadora

Entrecot de vedella amb holandesa de mostassa i patates rústiques

7

14

11

7

14

20

13

15

16

7

4.5

Tiramisù del xef les nostres postres clàssiques i més conegudes      

Cannolo Siciliano massa crujiente, ricotta dolça i pistatxo                                                                       

Panna cotta amb coulis de fruits vermells                                                                 

Pastís de l'àvia amb crema pastissera i pinyons torrats                                                                   

Bunyols de Nutella                                                                     

Mini olivera d'olives farcides de carn i fregides

Vedella amb salsa de tonyina

Caponata siciliana, la samfaina de verdures agredolces   

Croquetes de mortadella amb allioli de pistatxo 

Amanida de burrata amb tomàquet fresc i ruca 

Taula de formatges i embotits italians

Seitons en escabetx

Amanida de ventresca de tonyina amb vinagreta de mostassa i mel 

Tàrtar de salmó marinat amb crumble al romaní i mousse d'anet

Patates rústiques, allioli i salsa a l'arrabbiata

Focaccina 6.8                  Cistella de pa 4.5                        Olives  variades                     

Marinara tomàquet, all, orenga

Tomàquet Margherita, mozzarella, albahaca 

Vegetariana mozzarella, crema carbassó, tomàquet sec, ricotta a la menta, xips
d'albergínies

Pernil i xampinyons tomàquet, mozzarella, pernil dolç, xampinyons

Imbufalita tomate, mozzarella, mozzarella de búfala, albahaca

Tomàquet Lucifer, mozzarella, escamorza, xoriço picant, ceba, orenga 

Llum mozzarella vegana, crema de carbassa, tomàquet cherry confit i oli d'all

Mortadel·la DOP mozzarella, mortadel·la, burrata i granulats de pistatxo

Tonyina i ceba tomàquet, mozzarella, tonyina, ceba 

Mozzarella Blancaneus, gorgonzola, taleggio, parmesà, pebre negre

Donna Summer mozzarella, ruca, pernil de Parma, tomàquets cherry, parmesà

Violenta mozzarella, scamorza, ‘nduja, grelos, tomate seco y orégano

Mozzarella leccabaffi, scamorza, ceps, trufa, perejil, parmesà 

3 Stagioni tomàquet, mozzarella, pernil dolç, xoriço picant, xampinyons, olives, carxofes,
ruca, parmigià 

Riviera tomàquet, burrata, mix tomàquet, rucula, anxoves, oli de llima

Calzone de tomàquet, mozzarella, pernil dolç

ANTIPASTI

PRIMERS

PIZZA

SEGONS

SUPLEMENT TERRASSA 10%

7,5

9

15

13

14

14

15

15

16

15

16

16

18

17

19

16

15

  6.5

6

7

7

7

15

16

19

18

17

18

19

28

16

20

22

16

18

26

POSTRES

              pas ta  f resca  caso lana fe ta  a  mà i  e l s  c lass i c s

mozzare l la  Fior  d i  Lat te  ·  massa d 'a l ta  h idratac ió  ·  72  hores  de  fermetac ió

pasta sense gluten disponible. Pregunteu al vostre cambrer pel temps de
preparació

per compartir com a aperitiu

carns  i  pe ixos

caso lans  i  a r tesana l s

LiccaMuscat: 
expressió italiana que significa “tan deliciós que et llepis (lecca) els bigotis (baffi)” La nostra filosofia és de crear

plats de la tradició italiana amb un toc d'innovació


