
                

К О К Т Е Й Л И      И    Н А П И Т К И

К р а ф т о в о е  п и в о

БАЛАДИН НАЦИОНАЛЬ
БАЛАДИН R&R БАЛАДИН
СУПЕР БИТТЕР

1,5
1,6
1,6
2,5
2,5
3.2
2,5

К А Ф Е Т Е Р И Й  Б Е З А Л К О Г О Л Ь Н Ы Е  Н А П И Т К И

Н а м  н р а в я т с я  т р а д и ц и о н н ы е  б л ю д а

с е м е й н о й  к у х н и ,  о б н о в л е н н ы е  в

с о в р е м е н н о м  к л ю ч е .

5,8
5,8
5,8

12
12
12

ДОПЛАТА ЗА ТЕРРАСУ 10%

 9
 9
10                                          
10
12
12
12
12 
12
12
12

Б Е З  А Л К О Г О Л Я

2
2,8
3.6
3.6
3.6
3.6
3.6
3.6

Л И К Е Р Ы

Р О С К О Ш Н Ы Й  В Ы Б О Р

20
 18
13

 12
 15
15
5
7
8

4
5
5

 5

MAHOU                                 2,5 3,5 5 
NOMADA IPA                          3,5 5 9 
MAHOU  (бутылка)                  3,5 
MAHOU 0,0% (безалкогольный) 3,3    

П И В О

  6,5
9
8
9
8
12
12
10
10
12

Д Ж И Н  Т О Н И К И

BOMBAY
BEEFEATER
SEAGRAM’S 
BOMBAY SAPPHYRE 
G'VINE 
MARE 
HENDRICK'S 
BOBBY’S 
BROCKMANS KISS
BROCKMANS ROJOS              

SPRITZ (Prosecco, Aperol/Campari, Soda) 
SPRITZ St. Germain (Prosecco, St. Germain, Soda)
AMERICANO (Martini Rosso, Campari, Soda)
NEGRONI (Martini Rosso, Campari, Gin) 
SBAGLIATO (Martini Rosso, Campari, Prosecco)
ESPRESSO MARTINI (Vodka, espresso, Khalua, sugar) 
OLD FASHIONED (bourbon, sugar, soda, angostura)
MARGARITA  (Triple Sec, tequila, lime)
MARTINI DRY (gin, Martini Extra Dry)
MEZCAL MULE (mezcal, ginger Ale, lime)                                                       

YAMAZAKI RESERVE (whisky) 
NIKKA TAKETSURU (whisky) 
WOODFORD RESERVE (bourbon)
KAUFFMAN (vodka) 
ZACAPA 23  (rum) 
BELVEDERE  (vodka) 
GRAPPA 
GRAPPA de BARRICA 
GRAPPA de AMARONE      

LIMONCELLO 
SWEET WINE PASSITO 
AMARI 
JAGERMEISTER                  

WATER KM0 (0.75) 
WATER St ANIOL (0.5) 
COCA COLA/ ZERO 
NESTEA/AQUARIUS 
ZUMO (pineapple, peach)
CHINOTTO LURISIA 
ARANCIATA LURISIA (Italian Fanta)
GAZZOSA LURISIA (Italian Sprite)

CORTADO COFFEE
DECAFFEINATED
COFFEE 
CAPPUCCINO 
COFFEE WITH MILK
CARAJILLO (coffe + shot)
THE

i

t
a

l i a n o  v e
r

O

W
IN

E  B
AR ·  P

IZZERIA ·  RESTAURAN
TE

· E s t ·
2 0 1 6

NO STOP
13 · 23

SPRITZ (Vermouth Floreal, Fanta Limon)                           5.5 
VERMOUTH O% (Martini Florale or Vibrante)                  4.5 
SHAKER COFFEE (with Baileys +3)                                     4



                                     БЕЗ ГЛЮТЕНА ВЕГЕТАРИАНСКОЕ ОСТРОЕ ДОПЛАТА ЗА ТЕРРАСУ 10% ДОПЛАТА ЗА ТЕРРАСУ 10%

ДОМАШНИЕ  ДЕСЕРТЫ
ТИРАМИСУ от ШЕФА, наш классический
и самый известный десерт 6.5

СИЦИЛИЙСКИЙ КАННОЛО, хрустящая
маса, сладкая рикотта и фисташки 6 

ПАННА КОТТА из белого шоколада с
кули из красных фруктов 6,5

ШОКОЛАДНЫЙ БРАУНИ с ванильным
мороженым 6,5

ТОРРИЯ С НУТЕЛЛОЙ местная классика с
итальянским оттенком 7

СЕТЬ

4,5

6

6,5

7,5

14

14

13,5

16

15

19

ФОКАЧЧИНА 6.5 ХЛЕБ И ПАЛОЧКИ 4.5 СМЕСЬ ОЛИВКОВ                             

КАРТОФЕЛЬ ПО-РУСТИЧЕСКИ в дольках с солью Мальдон, розмарином и
алиоли с травами

МИНИ ОЛИВКА АСКОЛАНЕ жареные оливки фаршированные мясом (5ук)  

КАРТОФЕЛЬНЫЕ БОМБЫ с сердцем моцареллы, айоли с базиликом и
соусом арраббиата (2 шт .)   

АПУЛИЯ БУРРАТА с томатным тартаром, рукколой и песто из базилика   

ТОМИНО-ПЬЕМОНТЕЗЕ НА ГРИЛЕ с полентой, грибами и шпиком 

Эндивий на гриле с ПЕНОЙ ГОРГОНЗОЛЫ и грецкими орехами 

СИЦИЛИЙСКАЯ КАПОНАТИНА С КРЕВЕТКАМИ из Сан-Карлеса и ее ароматом 

САЛАТ ТУНЦА ВЕНТРЕСКА с розовыми помидорами, каперсами, зеленым
луком, винегретом из дижонской горчицы, кацубуши и медом 

РИМСКИЙ КОНУС с жареными кальмарами и креветками, подается с
лаймовой пеной               

ПАРМИДЖАНА мильфей из запеченных баклажанов с помидорами и
моцареллой

СПАГЕТТИ КАРБОНАРА с пастой Граньяно, яичным желтком, пекорино,
пармезаном, беконом и черным перцем

СПАГЕТТИ АЛЛО СКОЛЬО с пастой Граньяно IGP, моллюсками,
мидиями, креветками и небольшим количеством томатного соуса

ПАППАРДЕЛЛЕ БОЛОНЬЕЗЕ домашний соус по-бабушкиному 

ДОМАШНИЕ НЬОККИ С ТРЮФЕЛЕМ и итальянским сырным соусом 

РАВИОЛИ РУЧНОЙ РАВИОЛИ с начинкой из креветок и трески с
коралловым маслом

РИЗОТТО С ШАФРАНОМ, рисом Карнароли, мини-огородом и
сливочной свеклой

ГОВЯЖИЙ РУБОК ПО-ВЕНЕЦИАНСКИ в томатном рагу, ароматных травах и
пармезане 

КОНФИТ ХЕС в а.о.в.е. с генуэзским песто, картофелем и зеленой фасолью

СЛИВА ИБЕРИЙСКАЯ СВИНАЯ с рукколой, жемчужинами
бальзамического уксуса и хлопьями пармезана

МАРИНАРА помидоры, чеснок, орегано 

МАРГЕРИТА помидоры, моцарелла, базилик 

ВЕГЕТАРИАНА помидоры, моцарелла, овощи гриль 

ВЕТЧИНА И ГРИБЫ помидоры, моцарелла, ветчина, грибы ИМБУФАЛИТА помидоры,

моцарелла, моцарелла из буйволиного молока, базилик 

ЛЮЦИФЕР помидоры, моцарелла, сыр скаморца, острая салями, лук, орегано

 КАЛАБАСА моцарелла, тыква сливки, хрустящий бекон, пармезан, розмарин, помидоры 

CONTADINA, моцарелла, баклажаны, шпинат, козий сыр, помидоры 

SPICY CALZONE, моцарелла, острая чоризо, рикотта, пармезан, базилик 

MORTADELLLA DOP моцарелла, мортаделла, буррата и фисташки от Bronte

 ALCACHOFALA крем из артишоков, моцц из буйволиного молока , сухие помидоры,

базилик, соленая рикотта, моцарелла 

BIANCANEVE, горгонзола, козий сыр, пармезан, моцарелла 

DONNA SUMMER, руккола, пармская ветчина, помидоры черри, моц пармезан 

VIOLENTA, сыр скаморца, 'ндуя, грелос, вяленые помидоры и орегано томат CALABRA,

'nduja, лук, оливки

 LICCABAFFI моцарелла, сыр скаморца, белые грибы, трюфель, пармезан помидоры

CIOCIARA, моцарелла, бекон, лук, оливки, хлопья пармезана

3 СЕЗОНА помидоры, моцарелла, ветчина, острая салями, грибы,

оливки, артишоки, руккола, пармезан  

7,5

9

13,5

13

14

14

15

15

15

16

16

15

16

16

15

18

17

17

ПиццаЗАКУСКА

15

16

18

17

18

19

19

13

20

22

В наличии безглютеновые макароны. Уточните у официанта время
приготовления

Моцарелла Fior di Latte · тесто с высокой гидратацией · 72 часа
ферментации


