
                

C O C K T A I L S    &     D I S T I L L A T I

SPRITZ  (Vermouth Floreal, Fanta Limon)                          5,5
VERMOUTH  O% (Martini Floreale o Vibrante )               4,5
CAFFE' SHAKERATO  (con Bayles +3)                                4

C E R V E Z A S  
a R T E S A N A S
BALADIN NAZIONALE 
BALADIN R&R
BALADIN SUPER BITTER

1.5
1,6
1,6
2,5
2,5
3,2

CAFE’
CORTADO
CAFE’ DESCAFEINADO
CAPPUCCINO
CAFE’ CON LECHE
CARAJILLO

YAMAZAKI RESERVE (whisky)   
NIKKA TAKETSURU (whisky)      
WOODFORD RESERVE (bourbon)
KAUFFMAN (whisky)                        
ZACAPA 23  (rum)                     
BELVEDERE  (vodka)                     
GRAPPA                                    
GRAPPA de BARRICA         
GRAPPA de AMARONE      

LIMONCELLO                 
VINO DOLCE PASSITO     
AMARO MONTENEGRO     
JAGERMEISTER                  

 C A F E T E R I A           R E F R E S C O S

I

T
A

L I A N O  V E
R

O

W
IN

E  B
AR ·  P

IZZERIA ·  RESTAURAN
TE

· E s t ·
2 0 1 6

NO STOP
13 · 23

Nos gustan los platos tradicionales de la cocina familiar actualizados de forma contemporanea

5,8
5,8
5,8

12
12
12

SUPLEMENTO TERRAZA 10%

BOMBAY                      
BEEFEATER                                                        
SEAGRAMS                                         
BOMBAY SAPPHYRE 
G'VINE                      
MARE                        
HENDRICK'S 
BOBBY’S
BROCKMANS KISS
BROCKMANS ROJOS              

 9
 9
10                                          
10
12
12
12
12 
12
12
12

SPRITZ (Prosecco, Aperol/Campari, Soda)                   
AMERICANO (Martini, Campari, Soda)                      
NEGRONI (Martini Rosso, Campari, Gin)                                                
SBAGLIATO (Martini Rosso, Campari, Prosecco)             
NEGROSKY (Martini,Rosso, Campari, Vodks)                                                           
ESPRESSO MARTINI (Vodka, borghetti, azucar, cafe’)
MARTINI COCKTAIL  
WHITE RUSSIAN (Cafe’ Borghetti, Vodka, Panna)                                                       

                  6,5
                                  8

9
8
9
9
10

              12

 
S I N  A L C O L

AGUA KM0 (0,75)
AGUA St ANIOL (0,5)
COCA COLA/ ZERO
NESTEA/AQUARIUS
ZUMO (pina, melocoton)
CHINOTTO LURISIA 
ARANCIATA LURISIA (Italian Fanta)
GAZZOSA LURISIA (Italian Sprite)

2
2,8
3.6
3,6
3,6
3,6
3,6
3,6

L I C O R E S

L U X U R Y  S E L E C T I O N

20
 16
13

 12
 15
15
5
7
8

4
5
5

 5

 

MAHOU                               2,5  3,5   5  
NOMADA IPA                       2,7   5    9
MAHOU  (botella)                       3,5
MAHOU 0,0%  (sin alcol)             3,3    
                                                              

C E R V E Z A SG I N  T O N I C S



                                     GLUTEN FREE           VEGETARIANO             PICANTESUPLEMENTO TERRAZA 10%

PLATOS

SUPLEMENTO TERRAZA 10%

Pizza

LOS POSTRES CASEROS

4,5

6

6,5

7,5

14

14

13,5

16

15

TIRAMISÚ DEL CHEF
nuestro postre clásico y más conocido       6.5

CANNOLO SICILIANO
masa crujiente, ricotta dulce y pistacho       6 

PANNA COTTA de chocolate blanco 
con coulis de fruto rojos                             6,5

BROWNIE DE CHOCOLATE  
con helado de vainilla                      6.5

TORRIJA CON NUTELLA
la clásica con el tocque italiano vero       7

    

PICA PICA
FOCACCINA 6,5     PAN CASERO Y PALITOS  4,5    MIX ACEITUNAS ALIÑADAS                             

PATATAS RÚSTICAS en gajos con sal Maldon, romero y aliloli de hierba

MINI OLIVO de ASCOLANE aceitunas rebozadas rellenas de carne (5u)  

BOMBAS DE PATATA con corazón de mozzarella, alioli de albahaca y salsa brava
italiana (2un)   

BURRATA DE PUGLIA con tartar de tomate, rúcula y pesto de albahaca   

TOMINO PIEMONTESE a la parrilla con polenta, setas y speck 

ENDIVIA A LA PLANCHA con espuma de gorgonzola y nueces 

CAPONATINA SICILIANA CON LANGOSTINOS de Sant Carles y aire de su esencia 
                  
ENSALADA DE VENTRESCA DE ATÚN con tomates rosa, alcaparrones,
cebolla tierna, vinagreta de mostaza de dijon y miel 

                 
                       

15

16

18

17

18
 
19

19

13

19

20

22

PARMIGIANA milhojas de berenjenas horneada con tomate y mozzarella

SPAGHETTI ALLA CARBONARA con pasta di Gragnano IGP, yema de huevo,
pecorino, parmigiano, guanciale y pimienta negra

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO con pasta di Gragnano IGP, almejas, mejillones,
gambas, y una mancha de tomate

PAPPARDELLE CON RAGÚ a la boloñesa 

GNOCCHI CASEROS CON TRUFA y salsa de quesos italianos 

MEDIA LUNAS HECHAS A MANO rellenos de langostinos y bacalao con
mantequilla de coral

RISOTTO ALLA MILANESE con arroz Carnaroli, azafrán, mini huerto de
verduras y cremoso de remolacha

CALLOS A LA VENETA en guiso de tomate, hierbas aromaticas y parmesano 

CUCURUCHO Romano de calamares y langostinos fritos

BACALAO CONFITADO en a.o.v.e. con pesto genovés, patatas y judias verdes

TAGLIATA DE PLUMA IBERICA con rúcula, perlas de vinagre balsámico y
escamas de parmesano

MARINARA tomate, ajo, orégano 

MARGHERITA tomate, mozzarella, albahaca 

VEGETARIANA tomate, mozzarella, verduras a la plancha

JAMÓN Y CHAMPIÑONES tomate, mozzarella, jamón dulce, champiñones 

IMBUFALITA tomate, mozzarella, mozzarella de búfala, albahaca 

LUCIFERO tomate, mozzarella, scamorza, chorizo picante, cebolla, orégano 

CALABAZA  mozzarella, crema calabaza, guanciale crujiente, escamas parmigiano, romero

CONTADINA tomate, mozzarella, berenjenas, espinacas, queso de cabra 

CALZONE PICANTE tomate, mozzarella, chorizo picante, ricotta, parmigiano, albahaca 

MORTADELLLA DOP mozzarella, mortadella, burrata y pistacho de Bronte

ALCACHOFALA crema alcachofas, mozz bufala, tomato seco, albahaca, ricotta salada 

BIANCANEVE mozzarella, gorgonzola, queso de cabra, parmesano 

DONNA SUMMER mozzarella, rúcula, jamón de Parma, tomates cherry, parmesano 

VIOLENTA mozz, scamorza, ‘nduja, grelos, tomate seco y orégano

CALABRA tomate, ‘nduja, cebolla, aceitunas

LECCABAFFI mozzarella, scamorza, ceps, trufa, perejil, parmesano 

CIOCIARA tomate, mozzarella, guanciale, cebolla, aceitunas, escamas parmigiano

3 STAGIONI tomate, mozzarella, jamón dulce, chorizo picante, champiñones,

aceitunas, alcachofas, rúcula, parmesano  

                                     

7,5

9

13,5

13

14

14

15

15

15

16

16

15

16

16

15

18

17

17

pasta sin gluten disponible pregunte a su camarero por el tiempo de preparación

mozzarella Fior di Latte · masa de alta hidratación · 72 horas de fermetacion



                                     GLUTEN FREE           VEGETARIANO             PICANTESUPLEMENTO TERRAZA 10%
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MINI OLIVO de ASCOLANE aceitunas rebozadas rellenas de carne (5u)  

BOMBAS DE PATATA con corazón de mozzarella, alioli de albahaca y salsa brava
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TOMINO PIEMONTESE a la parrilla con polenta, setas y speck 
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LECCABAFFI mozzarella, scamorza, ceps, trufa, perejil, parmesano 
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C E R V E Z A SG I N  T O N I C S
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