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PICA PICA

©@ FOCACCINA 65 @ PANE GRISSSINI FATTI IN CASA 45 OLIVE MISTE « @ 45
PATATE RUSTICHE a spicchi con sale Maldon, rosmarino ed mayonese di erbe®@ 6

MINI OLIVO di ASCOLANE olive ripiene di carne e fritte (5u) 6.5
BOMBE DI PATATE con cuore di mozzarella, salsa aliaoli al basilico e salsa 7.5
allarrabbiata (2 unita) @ o

BURRATA PUGLIESE con tartare di pomodoro, rucola e pesto di basilico @ 14
TOMINO PIEMONTESE alla griglia con polenta, funghi e speck 14
INDIVIA GRIGLIATA con nuvola di gorgonzola e noci 135

CAPONATINA SICILIANA CON GAMBERI di Sant Carles e aria della sua essenza 16
INSALATA DI VENTRESCA DI TONNO con pomodorini rosa, capperi, 15

cipollotto, vinaigrette alla senape di Digione, katsoubushi e miele

CARTOCCIO ROMANO con calamari, gamberi fritti e spuma di lime 19

PIATTI

PARMIGIANA Millefoglie di melanzane al forno con pomodoro e mozzarella @15
SPAGHETTI ALLA CARBONARA con pasta di Gragnano IGP, yema de huevo, 16

pecorino, parmigiano, guanciale e pepe nero

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO con pasta di Gragnano IGP, vongole, cozze, 18
gamberi e passata di pomodoro S
PAPPARDELLE CON RAGU alla bolognese 17

GNOCCHI FATTI IN CASA CON TARTUFO e salsa di formaggio italiani @ 18
RAVIOLI FATTI A MANO ripieni di gamberi e baccala al burro di corallo 19
RISOTTO ALLO ZAFFERANO con riso Carnaroli, mini orto e cremoso alla 19
barbabietola @

TRIPPA A LA VENETA in umido con pomodoro, erbe aromatiche e parmigiano13

Baccala CONFIT in a.o.v.e. con pesto genovese, patate e fagiolini 20

TAGLIATA DE PLUMA IBERICA con rucola, perle di aceto balsamico e scaglie 22

di parmigiano

Disponibile pasta senza glutine. Chiedi al tuo cameriere il tempo di preparazione SUPPLEMENTO TERRAZZO 10%




PIZZA

Mozzarella Fior di Latte - impasto ad alta idratazione - 72 ore di

fermentazione

MARINARA pomodoro, aglio, origano 75
MARGHERITA tomate, mozzarella, albahaca @ 9
VEGETARIANA tomate, mozzarella, verduras a la plancha @ 13.5

JAMON Y CHAMPINONES tomate, mozzarella, jamén dulce, champifiones 13

IMBUFALITA tomate, mozzarella, mozzarella de bufala, albahaca @ 14
LUCIFERO tomate, mozzarella, scamorza, chorizo picante, cebolla, orégano 14
CALABAZA mozzarella, crema calabaza, guanciale crujiente, escamas parmigiano, romero 15
CONTADINA tomate, mozzarella, berenjenas, espinacas, queso de cabra @ 15

CALZONE PICANTE tomate, mozzarella, chorizo picante, ricotta, parmigiano, albahaca _~ 15
MORTADELLLA DOP mozzarella, mortadella, burrata y pistacho de Bronte 16

ALCACHOFALA crema de alcachofa, mozz bufala, tomato seco, albahaca, ricotta salada @ 14

BIANCANEVE mozzarella, gorgonzola, queso de cabra, parmigiano ©@ 15

DONNA SUMMER mozzarellg, ricula, jamén de Parma, tomates cherry, parmigiano 14

VIOLENTA mozz, scamorza, ‘nduja, grelos, tomate seco y orégano o 16
CALABRA tomate, ‘nduja, cebolla, aceitunas 5 15
LECCABAFFI mozzarella, scamorza, ceps, trufa, perejil, parmigiano @ 18
CIOCIARA tomate, mozzarella, guanciale, cebolla, aceitunas, escamas parmigiano 17

3 STAGIONI pomodoro, mozzarella, prosciutto dolce, chorizo piccante, funghi, 17

olive, carciofi, rucola, parmigiano

DOLCI FATTI IN CASA

IL TIRAMISU DELLO CHEF,

il nostro dolce classico e piti conosciuto 6.5

CANNOLO SICILIANO

masa crujiente, ricotta dulce y pistacho 6

PANNA COTTA al cioccolato bianco

con coulis di frutti rossi

6.5

)

BROWNIE AL CIOCCOLATO con gelato

alla vaniglia

6.5

TORRIJA CON NUTELLA il classico con il

tocco italiano vero

7

SENZA GLUTINE (¥ VEGETARIANA

/) PICCANTE

SUPPLEMENTO TERRAZZO 10%




GIN TONICI BIRRE ﬁﬁﬁ
BOMBAY 9 MAHOU 2535 5
BEEFEATER 2 NOMADA IPA 35 5 9
SEAGRAM'S 10 MAHOU (bottiglia) 3,5
BOMBAY SAPPHYRE 10 MAHOU 0,0% (analcolico) 3,3
G'VINE ::

MARE H il BIRRE

ENDRICK'S 19 ARTIGIANALI é

BOBBY'S 12 BALADIN NAZIONALE 58 12

BROCKMANS KISS 12 BALADIN R&R BALADIN 58 12

BROCKMANS ROJOS 12 SUPER BITTER 58 12
COCKTAIL E LIQUORI

SELEZI ONE DI LUSSO
SPRITZ (Prosecco, Aperol/Campari, Soda) 65 YAMAZAKIRESERVE (whisky) 20

SPRITZ St. Germain (Prosecco, St. Germain, Soda)
AMERICANO (Martini Rosso, Campari, Soda)
NEGRONI (Martini Rosso, Campari, Gin)
SBAGLIATO (Martini Rosso, Campari, Prosecco)

NIKKA TAKETSURU (whisky)

KAUFFMAN (vodka)
ZACAPA 23 (rum)

9
g WOODFORD RESERVE (bourbon) 13
9
8

18

12
15

BELVEDERE (vodk
ESPRESSO MARTINI (Vodka, espresso, Khalua, azicar) 12 R $TeL, =
. 5
OLD FASHIONE.D (bourbon, .qzu?ar, soda, angostura) 12 GRAPPA de BARRICA ,
MARGARITA (Triple Sec, tequila, lime) 10 GRAPPA de AMARONE 5
MARTINI DRY (gin, Martini Extra Dry) 10
MEZCAL MULE (mezcal, ginger ale, lima) 2 LIQUORI
LIMONCELLO 4
SIN AlLcCoOlL VINO DOLCE PASSITO 5
SPRITZ (Vermouth Floreal, Fanta Limon) 5.5 AMAR] -
VERMOUTH O% (Martini Floreale o Vibrante ) 45
CAFFE' SHAKERATO (con Baileys +3) 4 RG2S >
CAFFETTERIA BEVANDE

CAFFE CORTADO CAFFE
DECAFFEINATO
CAPPUCCINO CAFFE
LATTE CARAJILLO THE

1.5
1.6
1.6
23
25
3.2
5

ACQUA KMO (0.75)

ACQUA St ANIOL (0.5)

COCA COLA/ ZERO
NESTEA/AQUARIUS

ZUMO (ananas, pesca)

CHINOTTO LURISIA

ARANCIATA LURISIA (Fanta ltaliana)
GAZZOSA LURISIA (Sprite ltaliana)

2
2.8
36
36
36
36
36
36

SUPPLEMENTO TERRAZZO 10%
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